
SOI DE STRUGURI:
PINOT NOIR 100%

PINOT NOIR SEC
VINTAGE: 2018 

REGIUNEA:
PERESECINA (CENTRU)

MATURAREA: 
ÎN BUTOI DE STEJAR FRANCEZ ȘI AMERICAN TIMP DE 12 LUNI

ASPECT: 
RUBINIU ÎNCHIS

AROMA:
RODIE, CIREȘE DULCI, PRUNE NEGRE, ZMEURĂ, VANILIE, CONDIMENTE 
DE PATISERIE.

GUST:
CIREȘE NEGRE SUCULENTE, ZMEURĂ, NUANȚE DE FRUNZA DE TUTUN.
PERFECT ECHILIBRAT, CU ACIDITATE BINE INTEGRATĂ ȘI TANINURI CATIFELATE

ASOCIERE CULINARĂ:
SE POTRIVEȘTE PERFECT CU RISOTTO CU TRUFE, COTLET DE MIEL, VÂNAT, 
RAȚĂ LA CUPTOR. A SE DECANTA CU 45 DE MINUTE ÎNAINTE DE SERVIRE.

PREMII:
MEDALIE DE ARGINT, LONDON WINE COMPETITION, 2025
MEDALIE DE ARGINT, VIENNA INTERNATIONAL WINE CHALLENGE, 2024 

Ca toate lucrurile de valoare, vinurile 

din gama Reserve sunt disponibile 

într–o ediție limitată. Acestea 

reprezintă selecția celor mai buni 

struguri, exclusiv din recolta anilor 

excepționali!

Maturarea în butoaie de stejar 

francez și american conferă vinurilor 

Reserve o complexitate aparte a 

aromelor și gusturilor, apreciată de 

adevărați cunoscători.  
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